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Photographies et coupes - non contractuelles - Toujours soucieux d’améliorer la qualité de nos produits, certaines caractéristiques techniques ou esthétiques peuvent être modifiées sans préavis, sans que ces modifications 
ne puissent nous être opposées. Assurez vous que cette information est mise à jour et valide. FONCTIONNEMENT DU MATERIEL / RECOMMANDATION : les températures de fonctionnement ne peuvent s’appliquer que 
pour une utilisation du matériel selon une température ambiante de 25 °C et un taux d’humidité relative de 60 %  -  Le mobilier réfrigéré ne doit pas être installé à proximité ou sous une source de chaleur et doit être tenu 
éloigné des courants d’air qui peuvent affecter son bon fonctionnement.

• Version à poser

• Version sur soubassement

• 2 profondeurs 805 mm et 650 mm

• Groupe logé

• Groupe exterieur

• Version spéciale

• Version chaude

• Version Libre service

• Version 5 étagères

ORIONE

MEUBLE ARRIERE CONCEPTUEL

Version spécialeVersion sur soubassement

Version à poser

Nov 2021
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Photographies et coupes - non contractuelles - Toujours soucieux d’améliorer la qualité de nos produits, certaines caractéristiques techniques ou esthétiques peuvent être modifiées sans préavis, sans que ces modifications 
ne puissent nous être opposées. Assurez vous que cette information est mise à jour et valide. FONCTIONNEMENT DU MATERIEL / RECOMMANDATION : les températures de fonctionnement ne peuvent s’appliquer que 
pour une utilisation du matériel selon une température ambiante de 25 °C et un taux d’humidité relative de 60 %  -  Le mobilier réfrigéré ne doit pas être installé à proximité ou sous une source de chaleur et doit être tenu 
éloigné des courants d’air qui peuvent affecter son bon fonctionnement.

ORIONE 1
A POSER

FromageVolaille TraiteurViande Fruits
légumes

Produits 
laitiers

Boissons Pâtisseries PizzaSandwichesCharcuterie

Groupe ext. 
au R449A

Dégivrage
naturel

Réfrigération
ventilée

Eclairage 
LED

INOX

DESCRIPTIF :

COLORIS AU CHOIX :

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES :

OPTIONS

- Meuble arrière à poser en 2 profondeurs : 650 et 805 mm.
- 2 joues INOX* pleines AISI 304 ou petites vitres de côté
- Intérieur et extérieur INOX*  AISI 304
- Eclairage LED en partie supérieure
- 4 niveaux d’étagères INOX AISI P. 300 ou 400 mm.
- AVEC ou SANS portes COULISSANTES DOUBLE VITRAGE
- Rideau de nuit manuel de série pour la version sans porte

* En version standard - Coloris RAL au choix en option

- Livré sans groupe – à raccorder sur centrale (centrale non fournie)
- Détendeur thermostatique monté soudé au R449 A
- Dégivrage naturel
- Sorties des tubes frigorifiques par le bas du meuble à gauche (côté client)
- Evacuation des eaux de dégivrage à l’égout par le BAS du meuble

- Coloris RAL au choix Interieur/Exterieur

MODULES :
Longueurs en mm

Sans joue

650
1000
1250
1500
1800
2500

Avec joues 

710
1060
1310
1560
1860
2560

P.805 mm sans porteP. 650 mm sans porte

Nov 2021

P.650 mm à portes coulissantes P.805 mm à portes coulissantes
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Photographies et coupes - non contractuelles - Toujours soucieux d’améliorer la qualité de nos produits, certaines caractéristiques techniques ou esthétiques peuvent être modifiées sans préavis, sans que ces modifications 
ne puissent nous être opposées. Assurez vous que cette information est mise à jour et valide. FONCTIONNEMENT DU MATERIEL / RECOMMANDATION : les températures de fonctionnement ne peuvent s’appliquer que 
pour une utilisation du matériel selon une température ambiante de 25 °C et un taux d’humidité relative de 60 %  -  Le mobilier réfrigéré ne doit pas être installé à proximité ou sous une source de chaleur et doit être tenu 
éloigné des courants d’air qui peuvent affecter son bon fonctionnement.

ORIONE 2
SUR SOUBASSEMENT

FromageVolaille TraiteurViande Fruits
légumes

Produits 
laitiers

Boissons Pâtisseries PizzaSandwichesCharcuterie Groupe exterieur 
au R449A

Groupe logé 
au R290

Dégivrage
naturel

Réfrigération
ventilée

Eclairage 
LED

INOX

DESCRIPTIF :

COLORIS AU CHOIX :
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES :

OPTIONS

- 2 profondeurs : 650 et 805 mm.
- 2 joues INOX* pleines AISI 304 ou petites vitres de côté
- Intérieur et extérieur INOX*  AISI 304
- Eclairage LED en partie supérieure
- 4 niveaux d’étagères INOX AISI P. 300 ou 400 mm.
- AVEC ou SANS portes COULISSANTES DOUBLE VITRAGE
- Rideau de nuit manuel de série pour la version sans porte

* En version standard - Coloris RAL au choix en option

- Réfrigération ventilée pour la partie vitrine
- Réfrigération  statique pour la réserve
- Evaporateur traité anti-corrosion par cataphorèse placé horizontalement sous les plateaux
d’exposition pour la partie vitrine
- Evaporateur pré-verni anti-corrosion pour la partie réserve
- Température de fonctionnement : - 1°C / + 7°C - 3M2 (Norme EN 441-6 12/94)
- 2 régulations électroniques intégrales CAREL IR 33
- Groupe logé au R290
- Evaporateur pré-verni anti corrosion traité cataphorèse placé sous le plateau d’exposition
- Dégivrage naturel
- Sorties des tubes frigorifiques par le BAS du meuble
- Evacuation des eaux de dégivrage à l’égout par le BAS du meuble
- GROUPE EXTERIEUR avec détendeur monté soudé  au R449A (en option R134A R407A - R410A)

- Coloris RAL au choix Interieur/
Exterieur

MODULES :
Longueurs en mm

Sans joue

650
1000
1250
1500
1800
2500

Avec joues 

710
1060
1310
1560
1860
2560

P. 650 mm - Groupe logé - Sans porte

P. 805 mm - Groupe logé - Sans porte

P. 650 mm - Groupe Ext. - Sans porte

P. 805 mm - Groupe Ext. - Sans porte

P. 650 mm - Groupe logé - Portes coulissantes

P. 805 mm - Groupe logé - Portes coulissantes

Nov 2021
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Photographies et coupes - non contractuelles - Toujours soucieux d’améliorer la qualité de nos produits, certaines caractéristiques techniques ou esthétiques peuvent être modifiées sans préavis, sans que ces modifications 
ne puissent nous être opposées. Assurez vous que cette information est mise à jour et valide. FONCTIONNEMENT DU MATERIEL / RECOMMANDATION : les températures de fonctionnement ne peuvent s’appliquer que 
pour une utilisation du matériel selon une température ambiante de 25 °C et un taux d’humidité relative de 60 %  -  Le mobilier réfrigéré ne doit pas être installé à proximité ou sous une source de chaleur et doit être tenu 
éloigné des courants d’air qui peuvent affecter son bon fonctionnement.

ORIONE
5 ETAGERES

FromageVolaille TraiteurViande Fruits
légumes

Produits 
laitiers

Boissons Pâtisseries PizzaSandwichesCharcuterie

Groupe exterieur 
au R449A

Groupe logé 
au R290

Dégivrage
naturel

Réfrigération
ventilée

Eclairage 
LED

INOX

DESCRIPTIF :

COLORIS AU CHOIX :
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES :

OPTIONS

- 2 profondeurs : 650 et 805 mm.
- 2 joues INOX* pleines AISI 304 ou petites vitres de côté
- Intérieur et extérieur INOX*  AISI 304
- Eclairage LED en partie supérieure
- 5 niveaux d’étagères INOX AISI P. 300 ou 400 mm.
- AVEC ou SANS portes COULISSANTES DOUBLE VITRAGE
- Rideau de nuit manuel de série pour la version sans porte

* En version standard - Coloris RAL au choix en option

- Réfrigération ventilée
- Evaporateur traité anti-corrosion par cataphorèse
- Température de fonctionnement : - 1°C / + 7°C - 3M2 (Norme EN 441-6 12/94)
- Groupe logé au R290
- Evaporateur pré-verni anti corrosion traité cataphorèse placé sous le plateau
d’exposition
- Dégivrage naturel
- Sorties des tubes frigorifiques par le BAS du meuble
- Evacuation des eaux de dégivrage à l’égout par le BAS du meuble
- GROUPE EXTERIEUR avec détendeur monté soudé  au R449A

(en option R134A R407A - R410A)

- Coloris RAL au choix Interieur/Exterieur
- Etagère verre

MODULES :
Longueurs en mm

Sans joue

650
1000
1250
1500
1800

Avec joues 

710
1060
1310
1560
1860

Nov 2021
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Photographies et coupes - non contractuelles - Toujours soucieux d’améliorer la qualité de nos produits, certaines caractéristiques techniques ou esthétiques peuvent être modifiées sans préavis, sans que ces modifications 
ne puissent nous être opposées. Assurez vous que cette information est mise à jour et valide. FONCTIONNEMENT DU MATERIEL / RECOMMANDATION : les températures de fonctionnement ne peuvent s’appliquer que 
pour une utilisation du matériel selon une température ambiante de 25 °C et un taux d’humidité relative de 60 %  -  Le mobilier réfrigéré ne doit pas être installé à proximité ou sous une source de chaleur et doit être tenu 
éloigné des courants d’air qui peuvent affecter son bon fonctionnement.

ORIONE
Chaude

Traiteur Chaude

INOX

DESCRIPTIF :

COLORIS AU CHOIX :
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES :

OPTIONS

- Profondeurs  860 mm.
- 2 joues INOX* pleines AISI 304 ou petites vitres de côté
- Intérieur et extérieur INOX*  AISI 304
- Eclairage LED en partie supérieure
- 4 niveaux d’étagères INOX AISI P. 450 mm. NON REGLABLE
- AVEC ou SANS portes vitrées

* En version standard - Coloris RAL au choix en option

- Température de fonctionnement : MAX 70°C

- Coloris RAL au choix Interieur/Exterieur
- Etagère verre

MODULES :
Longueurs en mm

Sans joue

650
1000
1250
1500
1800

Avec joues 

710
1060
1310
1560
1860

Nov 2021
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Photographies et coupes - non contractuelles - Toujours soucieux d’améliorer la qualité de nos produits, certaines caractéristiques techniques ou esthétiques peuvent être modifiées sans préavis, sans que ces modifications 
ne puissent nous être opposées. Assurez vous que cette information est mise à jour et valide. FONCTIONNEMENT DU MATERIEL / RECOMMANDATION : les températures de fonctionnement ne peuvent s’appliquer que 
pour une utilisation du matériel selon une température ambiante de 25 °C et un taux d’humidité relative de 60 %  -  Le mobilier réfrigéré ne doit pas être installé à proximité ou sous une source de chaleur et doit être tenu 
éloigné des courants d’air qui peuvent affecter son bon fonctionnement.

ORIONE
LIBRE SERVICE

FromageVolaille TraiteurViande Fruits
légumes

Produits 
laitiers

Boissons Pâtisseries PizzaSandwichesCharcuterie

Groupe logé 
au R290

Dégivrage
naturel

Réfrigération
ventilée

Eclairage 
LED

INOX

DESCRIPTIF :

COLORIS AU CHOIX :
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES :

OPTIONS

- Profondeurs : 610 mm.
- 2 joues INOX* pleines AISI 304 ou petites vitres de côté
- Intérieur et extérieur INOX*  AISI 304
- Eclairage LED en partie supérieure
- 3 niveaux d’étagères INOX AISI P. 200 - 250 - 300 mm.

* En version standard - Coloris RAL au choix en option

- Réfrigération ventilée
- Evaporateur traité anti-corrosion par cataphorèse
- Température de fonctionnement : - 1°C / + 7°C - 3M2 (Norme EN 441-6 12/94)
- Groupe logé au R290
- Evaporateur pré-verni anti corrosion traité cataphorèse placé sous le plateau
d’exposition
- Dégivrage naturel
- Sorties des tubes frigorifiques par le BAS du meuble
- Evacuation des eaux de dégivrage à l’égout par le BAS du meuble

- Coloris RAL au choix Interieur/Exterieur
- Etagère verre

MODULES :
Longueurs en mm

Sans joue

650
1000
1250
1500
1800

Avec joues 

710
1060
1310
1560
1860

Nov 2021
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Photographies et coupes - non contractuelles - Toujours soucieux d’améliorer la qualité de nos produits, certaines caractéristiques techniques ou esthétiques peuvent être modifiées sans préavis, sans que ces modifications 
ne puissent nous être opposées. Assurez vous que cette information est mise à jour et valide. FONCTIONNEMENT DU MATERIEL / RECOMMANDATION : les températures de fonctionnement ne peuvent s’appliquer que 
pour une utilisation du matériel selon une température ambiante de 25 °C et un taux d’humidité relative de 60 %  -  Le mobilier réfrigéré ne doit pas être installé à proximité ou sous une source de chaleur et doit être tenu 
éloigné des courants d’air qui peuvent affecter son bon fonctionnement.

ORIONE
Speciales

FromageVolaille TraiteurViande Fruits
légumes

Produits 
laitiers

Boissons Pâtisseries PizzaSandwichesCharcuterie

Groupe logé 
au R290

Dégivrage
naturel

Réfrigération
ventilée

Eclairage 
LED

INOX

DESCRIPTIF :

COLORIS AU CHOIX :
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES :

OPTIONS

Nous consulter

Nous consulter

- Coloris RAL au choix Interieur/Exterieur

MODULES :
Longueurs en mm

Sans joue

650
1000
1250
1500
1800

Avec joues 

710
1060
1310
1560
1860

Nov 2021
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L’Orione s’habille de bois Détail bois et cache boutons
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FMP
ZAC la Neuvillette - 47 rue Louis Pasteur
51100 REIMS

+ 33 (0)3 26 35 79 53

contact@fmpfroid.fr

www.fmpfroid.fr

Suivez nous sur Linkedin

De 08h30 à 12h00
Et de 13h30 à 17h00




