
PRINCIPALES CARACTÉRISTIQUES

	REFRIGERÉE VENTILÉE
	ANGLES 45° ET 90° OUVERTS / SERRÉS 
 CHAUDE SÈCHE
	CHAUDE À BAIN MARIE 

LES CUVES SONT ENTIÈREMENT RÉALISÉES EN ACIER 
INOX ET ISOLÉES AVEC DU POLYURÉTHANE ECOLOGI-
QUE À BASSE DENSITÉ, LES STRUCTURES AU-DESSUS 
SONT EN ALUMINIUM ANODISÉ ARGENT BRILLANT, 
AVEC OUVERTURE DES VITRES À PISTONS (STYLE “COM-
PASS” OU TRADITIONNEL), L’ ÉCLAIRAGE À LED EST 
3000k DE SÉRIE (POSSIBILITÉ AU CHOIX DU CLIENT DE 
L’AVOIR ROSÉ), LES VITRES SONT TREMPÉES EXTRA-
CLAIRES, LES BASES SONT OUVERTES, EN ACIER INOXY-
DABLE, AVEC FOND INOX ET PIEDS RÉGLABLES.

CHICAGO



RÉFRIGÉRÉE VENTILÉE

PROFONDEUR: P=1050mm (P=1200mm total dimension)   
LONGUEURS STANDARD: 1220mm / 1800mm / 2380mm /
2960mm / 3540mm  
AMENÉE DE COURANT: 220V./50Hz./1 

PLAN INOX P=300mm, AVEC ÉVAPORATEUR VENTILÉ, DÉGIV-
RAGE AVEC RÉSISTANCE ÉLECTRIQUE. EXPOSITION SUR PLA-
TEAUX EXTRACTIBLES DE FOND EN ACIER INOX, DÉFLECTEUR 
FRONTAL ET LATÉRAL EN VERRE, CÂBLE CHAUD FRONTAL, 
SYSTÈME À VALVE R134A OU R452A. CONTRÔLE PAR UNITÉ DE 
COMMANDE ÉLECTRONIQUE. TEMPÉRATURE DE FONCTION-
NEMENT +1/+8° C. POSSIBILITE’ D’INSÉRER DES PLATEAUX 
INOX APTES A CONTENIR DES ONTENEURS 1:1 GN H=150mm, 
OU POSSIBILITE’ DE DÉPLACER L’ÉVAPORATEUR SUR LE FOND 
POUR OBTENIR PLAN D’EXPOSITION PLUS GRANDE L=900mm. 
TÔLE VENTILATEUR RABATTABLE AVEC CHARNIÈRE ET FOND 
LAVABLE. VOILE D’AIR DU FOND COMME SYSTÈME ANTI-BUÉE 
SUR DEMANDE.

PERFORMANCE DES GROUPES  À –10°C:
L=1220mm 1040 W
L=1800 mm 1700 W
L=2380 mm 2150 W
L=2960 mm 2700 W
L=3540 mm 3400 W
ÉTIQUETTE ÉNERGÉTIQUE    F    (GARANTIE MINIMALE)*

CLASSE CLIMATIQUE DE L’ENVIRONNEMENT 3 +25°C - 60% R.HUMIDITÉ. -EN-ISO 23953 -½

FMP dont la politique est celle d’un perfectionnement continu, 
se réserve le droit de varier les détails techniques sans préavis.



 POUR LA VERSION REFRIGERÉE VENTILÉE

 OPTIONS:
 PLATEAUX POUR CUVES GN

 PLATEAUX POUR BOUCHERIE P=900mm

 VOILE D’AIR FRONTAL

 ÉCLAIRAGE À DOUBLE LED SUR LA PARTIE SUPERIEURE (3000K o ROSE’)

 FERMETURES ARRIÈRE COULISSANTES

 RIDEAUX DE NUIT

 GROUPE LOGÉ

 GRILLE INOX DE COUVERTURE MOTEUR

 CARÉNAGE EN ACIER INOXYDABLE DU SOUS-SOL

 ÉCLAIRAGE LED SOUS LE VERRE FRONTAL

 CLOISON MODULE EN PLEXIGLASS

 PORTE-PAPIER L=800mm

 PRISE BI-PAS (SCHUKO + EU) L=120mm 230V 50Hz

 PORTE-ROULEAUX L=300/L=400mm

 PORTE-RECIPIENTS L=212mm

 PORTE-COUTEAUX SIR. Ø110 H=225mm (A PART)

 L=500*400mm SUPPORT-BALANCE EN ACIER INOXIDABLE

 PLANCHE A DÉCOUPER EN POLYÉTHYLÈNE L=600*400mm

 PLANCHE A DÉCOUPER EN POLYÉTHYLÈNE L=800*450mm

 TERMINAL DE CAISSE AVEC PLAN INOX L=800mm

 REVÊTEMENT FRONTAL EN BOIS CHÊNE STRATIFIÉ ET INOX BRILLANT

 CAPOT LATÉRAL DE 50 mm D’ÉPAISSEUR EN BOIS CHÊNE STRATIFIÉ ET INOX BRILLANT
 BASE D’EXPOSITION EN BOIS CHÊNE STRATIFIÉ P=300mm

 PORTE-BOUTEILLES EN FORME DE “Z” EN BOIS DE CHÊNE STRATIFIÉ

 BOITIER EN FORME DE « H » EN BOIS DE CHÊNE STRATIFIÉ

 SUPPORT DE BOUTEILLES INCLINÉES EN ACIER BRILLANT

 PIÈCE DE RACCORDEMENT LATÉRALE DE 100 mm D’ÉPAISSEUR

 LED ROSÉ (AU LIEU DE 3000K)

MODULES : L=1220mm L=1800mm L=2380mm L=2960mm L=3540mm



ANGLES 45° ET 90° OUVERTS / FERMES

INSTALLATIONS FRIGORIFIQUES DES VITRINES D’ANGLE NON INDÉPENDANTES 
(À CANALISER AVEC DES ÉLÉMENTS LINÉAIRES, OU AVEC UN AUTRE MODULE D’ANGLE).

PRODUCTION À LA DEMANDE D’ANGLES TRANCHANTS DE 90° (NON ARRONDIS) OU D’AUTRES ANGLES AVEC DES INCLINAISONS 
NON STANDARD (PAR EXEMPLE 30°, 55°, 70° ANGLES…)

PRODUCTION SUR DEMANDE D’ANGLES VIFS 90° (NON ARRONDIS) OU D’AUTRES ANGLES NON STANDARD (PAR EXEMPLE 30°, 
55°, 70° ANGLES...)

FMP dont la politique est celle d’un perfectionnement continu, 
se réserve le droit de varier les détails techniques sans préavis.



CHAUDE-SÈCHE  

SUR DEMANDE, IL EST POSSIBLE D’INSÉRER DES FERMETURES 
EN PLEXIGLASS (CÔTÉ OPÉRATEUR) OU DES RIDEAUX DE NUIT 
(SELON LA VERSION RÉFRIGÉRÉE VENTILÉE).

PROFONDEUR DE LA CUVE: P=1050mm (P=1200mm COMPLETE) 
LONGUEURS STANDARD: 1280mm / 1880mm / 2480mm 
AMENÉE DE COURANT: 220V./50Hz./1

PLAN INOX P=300mm ET EXPOSITION SUR DES PLATEAUX INOX 
CHAUFFANTS DE 600x780mm (T°.=+40/+70°C) ISOLÉES PAR DU 
MATÉRIAU RÉFRACTAIRE ET AVEC UNE RÉSISTANCE INTERNE, 
CHACUN THERMOSTATÉ INDÉPENDAMMENT, AVEC LE CADRE 
ÉLECTRIQUE FIXÉ SOUS LA CUVE, 

PERFORMANCE DES GROUPES  À –10°C:
L=1280mm 500 W
L=1880 mm 750 W
L=2480 mm 1000 W

CLASSE CLIMATIQUE DE L’ENVIRONNEMENT 3 +25°C - 60% R.HUMIDITÉ. -EN-ISO 23953 -½

FMP dont la politique est celle d’un perfectionnement continu, 
se réserve le droit de varier les détails techniques sans préavis.



CHAUDE BAIN-MARIE

PLAN INOX P=300mm ET ZONE D’EXPOSITION COMPOSÉE 
DE BASSINS 1:1 GN H=230mm INDÉPENDANTES, AVEC CHAR-
GEMENT ET SORTIE DE L’EAU AUTONOME ET RÉSISTANCES 
CUIRASSÉES PLACÉES AU DESSOUS, DONT L’ASSISTANCE EST 
POSSIBLE GRÂCE AUX TIROIRS AMOVIBLES CÔTÉ/OPÉRATEUR. 
ISOLATION DES CUVES AVEC MATÉRIAU RÉFRACTAIRE ET UNITÉ 
DE CONTRÔLE DES TEMPÉRATURES INDÉPENDANTE (2 T. POUR 
LA VERSION VITRINE 880mm, 3 T. POUR VITRINE 1280mm, 4 T. 
POUR VITRINE. 1680mm ET 5 T. POUR VITRINE 2080MM).

POSSIBILITÉ D’ACCESSOIRISER LES DOSSIERS DU BANC AVEC 
DIFFÉRENTES ÉLÉMENTS SUPPLÉMENTAIRES, POUR RENDRE 
LE TRAVAIL PLUS CONFORTABLE ET RAPIDE (OPTION POSSI-
BLE AUSSI POUR LES VERSIONS RÉFRIGÉRÉES VENTILÉES ET 
CHAUD-SEC).

PROFONDEUR DE LA CUVE P=1050mm (P=1200mm DIMENSION TOTALE)  
LONGUEUR STANDARD: 880mm / 1280mm / 1680mm / 2080mm 
AMENÉE DE COURANT: 220V./50Hz./1  (POSSIBILITÉ DE L’AVOIR SUR 400V./50Hz./3)

CONSOMMATION DE PUISSANCE:
L=880 mm 2800 W
L=1280 mm 4200 W
L=1680 mm 5600 W
L=2080mm 7000 W

CLASSE CLIMATIQUE DE L’ENVIRONNEMENT 3 +25°C - 60% R.HUMIDITÉ. -EN-ISO 23953 -½

FMP dont la politique est celle d’un perfectionnement continu, 
se réserve le droit de varier les détails techniques sans préavis.



STRUCTURE EN VERRE - MOD. «CP2»

COMME ALTERNATIVE À LA STRUCTURE EN VERRE STANDARD DU MOD. « COMPASS », IL EST POSSIBLE DE PRODUIRE TOUTES LES 
VERSIONS « CHICAGO » EN UTILISANT LES MONTANTS DU MOD. « CP2 », MUNIS DE PINCES LATÉRALES PERMETTANT D’OUVRIR 
LE VERRE FRONTAL VERS LE HAUT. DANS CE MODÈLE, LES PISTONS DE LEVAGE SONT PARTIELLEMENT VISIBLES,  EN REGARDANT 
LA VITRINE DE CÔTÉ, ET DES POIGNÉES EN ACIER INOXYDABLE SONT NÉCESSAIRES POUR SOULEVER LES VITRES FRONTALES.

LA FINITION DES MONTANTS ET DES ÉTAGÈRES EST EN ALUMINIUM ANODISÉ ARGENT SATINÉ, MAIS SUR DEMANDE PEUT ÊTRE 
RÉALISÉE EN COULEUR ARGENT BRILLANT, OU BRILLANT (EFFET CHROMÉ).

FMP dont la politique est celle d’un perfectionnement continu, 
se réserve le droit de varier les détails techniques sans préavis.



JONCTIONS POSSIBLES AVEC AUTRES MODELES

LE BANC CHICAGO PEUT ÊTRE CANALISÉ AU MODULE DE CAISSE CORRESPONDANT ET À LA VERSION SPECIAL “SELF-SERVICE”, 
QUI A UNE STRUCTURE EN VERRE DOUBLE INFÉRIEURE AVEC DES BORDURES EN ACIER INOXYDABLE.
IL PEUT ÉGALEMENT ÊTRE AJOUTÉ À LA VITRINE MOD. “MANHATTAN” - VERSION “VIANDE FRAÎCHE”, EN UTILISANT UNE 
ENTRE-TOISE SPÉCIALE DE LONGUEUR L=100mm, QUI SERT DE RACCORD ENTRE LES DIFFÉRENTS PRODUITS.

LA VERSION “SELF-SERVICE” PEUT ÉGALEMENT ÊTRE RÉALISÉE AVEC LE PLAN D’EXPOSITION “EXTRA-LARGE” P=900mm.
CE MODÈLE, COMME TOUS LES AUTRES, PEUT ÊTRE MUNI DE FERMETURES EN PLEXIGLASS, DE MOTEURS CONNECTÉS ET DE 
REVÊTEMENT FRONTAL

SUR DEMANDE, DES VERSIONS DE BANC “CHICAGO” PEUVENT ÊTRE RÉALISÉES AVEC LA MÊME ESTHÉTIQUE, CANALISABLES AUX 
MODÈLES PRÉCÉDENTS POUR :

- BOULANGERIE (NEUTRE, AVEC GRILLE EN BOIS DE HÊTRE)
- PIZZA (NEUTRE OU CHAUD-SEC) AVEC PLATEAU EN SILESTONE
- PÂTISSERIE (RÉFRIGÉRÉE, AVEC 1 OU 2 ÉTAGÈRES INTERMÉDIAIRES)

FMP dont la politique est celle d’un perfectionnement continu, 
se réserve le droit de varier les détails techniques sans préavis.



SOLUTIONS DE REVÊTEMENT

IL EST POSSIBLE DE FINIR LES BANCS “CHICAGO” (ET D’AUTRES MODÈLES CANALISABLES OU JUXTAPOSABLES) AVEC DES 
PAN-NEAUX DE REVÊTEMENT FRONTAUX ET DES JOUES LATÉRALES EN INOX B.A. POLI (BRILLANT) ET EN BOIS STRATIFIÉ 
CHÊNE, COMME INDIQUÉ DANS LE DESSIN CI-DESSOUS.

POUR AUGMENTER DAVANTAGE LE VOLUME D’EXPOSITION, IL EST POSSIBLE D’ACCESSOIRISER LES BANCS “CHICAGO” AVEC UNE 
BASE FRONTALE P=300mm*H=70mm EN BOIS STRATIFIÉ CHÊNE, À POSER AU SOL, SUR LAQUELLE ILS PEUVENT ÊTRE POSÉS DES 
BOUTEILLES (VERTICALES, HORIZONTALES OU INCLINÉES) OU PETITES ÉTAGÈRES PORTE- BOCAUX (SAUCES, CONFITURES, ETC...)




